PRECAUTIONARY STATEMENTS
HAZARDS TO HUMANS AND DOMESTIC

ANIMALS

CAUTION: Keep Out of Reach of Children.

Causes moderate eye irritation. Avoid confact with

eyes or dothing. Hormful if swallowed. Wash

thoroughly with soap and water after handling.
RST AID

Hove the product container or label with you when
calling  poison control center or doctor, or going for
treatment. IF ON SKIN OR CLOTHING: Take off
contaminated dothing. Rinse skin immediately with
plenty of waterfor 1520 minutes. Call o poison control
center ordocorfor freatment advice. IF IN EYES: Hold
eye open and rinse slowly and gently with water for
15-20 minutes. Remove contact lenses, i present, after
first 5 minutes, then confinue rinsing eye. Call @ poison
confrol enter o doctorfor treatment advice. IF SWAL=
LOWED: Call o poison conirol center or doctor imme-
ditely fo freatment advice. Have person sip a glass of
water if ble to swallow. Do not induce vomifing unless
told o do so by a poison control center or docor. Do
ot give anything by mouth fo an unconscious person.
NOTE TO PHYSICIAN: Probable mucosal damoge
may containdicate the use of gasticlovage.
PHYSICAL OR CHEMICAL HAZARDS

Do not mix with oxdizers, anionic soaps and
defergents.

MEDIDAS PRECAUTORIAS

PELIGRO A HUMANOS Y ANIMALES
DOMESTICOS

PRECAUCION: No se deje al alcance de los
nifios. (auso moderada iritacidn en los ojos. Evite
¢l contacto con ojos y ropo. Daiino si es ingerido.
Love muy bien con agua y juban despugs de usar.
PRIMEROS AUXILIOS

Tenga el contenedor a lo mano cuando llame ol centro
de control de venenos o ol médico o cuando valla para
ser frofodo. S ENTRA EN CONTACTO CON LA
PIEL O ROPA: Quite la ropa confaminado. Enjuogue
lo piel inmediotomente con mucha ogua por 15 0 20
minutos. Llame ol centro de contrl de venenos o ol
médico para que le oconseje tafamiento. SI ENTRA
EN CONTACTO CON LOS 0J0S: Manenga ¢l ojo
abierto y enjuague lenta y genfilmente con agua por
15 0 20 minutos. Remueva los lentes de confacto, si
estn presentes, después de los primeros 5 minuos,
despues confinde enjuagando el ojo. Llome a centro de
control de venenos o ol médico pora que le aconsejen
trafamiento. SI ES INGERIDO: Lome ol entro de
control de venenos o ol médico inmediatamente para
que le oconsejen tofamiento. Haga que lo persona
beba un vaso de agua si es capos deim(evlo. No in-
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duzca vomito a menos de que se o indique el centro de
control de venenos o el medico. No pongo nada gn lo
boca de uno persona inconsistente. NOTA AL MEDI-
€0 El uso de un lovado gsfico puede ser confradicho
por ¢l probable duro a los membignas mucosas.
PELIGROS FISICOS O QUIMICOS

No mezdle con oxidantes, jabones y defergentes
ionicos.

STORAGE AND DISPOSAL
Do not contominate woter, food, or feed by storage
and disposal. PESTICIDE STORAGE: Do not store
on side. Avoid creasing or impacting of sde walls. Store
in securely closed original container. Avoid sforage af
temperature exfremes or in sunlight. Avaid shipping
or storing below fregzing. If product freezes, thaw ot
oom femperafure and shake gently fo remix compo-
nents. Use locked storage in on area that vill prevent
cross-confamination of other pesfcides, eriizer, food
and feed. Store in locked area inoccessible o children.
CONTAINER DISPOSAL: Do not reuse empty con-
tainer. Replace cap and securely wrap original container
in several loyers of newspaper ond discard in Hosh.

ALMACENAMIENTO Y
DISPOSICION

No contaming el agua o comida al clmacenarlo
 disponerlo.

AUM(ENAMIENTO DE PESTICIDAS: No ol-
macene de lado. Evite los dobleces o impacios en los
poredes del confenedor. Almacene en el contenedor
original, por sequridad, aseqrese de que permanezca
cermado. Evite xﬁmmenurn femperafuras extiemas 00
lo luz del sol. Bite clmacenamiento o fransportacidn
o femperaturas por debojo del punto de congelacidn.
Siel producto se congelo, descongélelo o temperatura
ambiente y agite genfilmente para volver o mezclor
los componentes. Use un drea cerrada que preverd
|o confaminaci6n cruzoda con ofros pesticdas, ferili-
Zanfes y comido. Almacens en un area cerjoda que
seq inaccesible o los nifos. DISPOSICION DEL
CONTENEDOR: o re use el contenedor. Cologue
lo topa y envuelva el contenedor en varias capos de
papel peiddico y irelo  la bosura.

This product mees AOAC efficacy standards for
hard surfoce sonitizers.

DIRECTIONS FOR USE

Itis a violafion of Federal Low fo use this product
in o manner inconsistent vith it labeling.
NOTE: With spray applications cover or remove
all food products. A fresh solution should be pre-
pared at least daily or when use solution becomes
visibly dirty. For heavily soiled areas, o preliminary

cleaning is required.

FOOD CONTACT SANITIZING DIRECTIONS
Sanitizing of Food Processing Equipment and Other
Hard Surtaces in Food Processing Locations, Dair-
ies, Restaurants and Bars Directions: For sanitizing
food processing equipment, dairy equipment, food
utensils, dishes, silverware, glasses, sink fops,
countertops, refrigerated sforage and display
equipment and other hard non-porous surfaces.
NO POTABLE WATER RINSE IS ALLOWED.

Before use in federally inspected meat and poulfry
food processing plans and dairis, food producis
and pockeging materials must be removed flom
room or corefully profected. A potable water rinse is
not allowed following use of the product os a sanifiz-
er on previously ceaned hard surfaces provided thot
the surfuces are adequately drained before contact
with food so that ltlg o no residue remains.

To be used in the following areas: Food Semice Es-
tablishments, Schools, Insfifutions, Industries, Meat/
Poultry/Food Processing Plants, Dairies, Bars, Restau-
rants and Cofeferias fo sanifize hard, nonporous food
contactsurfoces as isted and identified in ths lobel.
Prior fo application, remove gross food particles
and soil by o pre-flush or pre-scrape and when
necessary, presock. Then thoroughly wash or
flush objects with a good defergent or compafible
dleaner, followed by o potable water rinse before
applications of the sanitizing solufion.

Apply solution to precleaned, hard surfaces thor-
oughly weting suv?utes with a cloth, mop, sponge,
sprayer or by immersion. For spray applications,
Use 0 coarse pump o frigger sprayer. Spiay 6 fo
8 inches from surface, rub with brush, sponge, or
cloth. Do not breathe spray. With spray applica-
tions cover or remove oll food produdts. Surfaces
should remain wet for at least 1. minute followed
by adequate draining and air drying.

A fresh solution should be:prepared af least dafly or
when use solufion becomes visibly diry. For mechanical
application use solution may not be reused for saniizing
applications. NO.POTABLE WATER RINSE IS ALLOWED
AFTER APPLICATION OF THE SANITIZING SOLUTION.
Apply to sink tops, countertops, refrigerated sfor-
age and disploy equipment and other stationary.
hord surfaces by clth or brush or mechanical spray:
device. NO POTABLE WATER RINSE IS ALLOWED
AFTER USE AS A SANITIZER.

Dishes, silvenware, glosses, cooking ufensils ond
other similar size food processing equipment can
be sanitized by immersion in. fhis: product. NO
POTABLE WATER RINSE IS ALLOWED.

This Ready-fo-Use sanitizer eliminates 99.999%
of the following bacteria in 60 seconds in 500 ppm

\PREDAYOR

ReadyitolUselfoodIContactiSurfacelSanitizer;

DESINFECTANTE DE SUPERFICIES QUE ENTRAN EN CONTACTO CON COMIDA
LISTO PARA USAR

FOR INSTITUTIONAL, INDUSTRIAL, SCHOOL, RESTAURANT, FOOD
HANDLING AND PROCESS AREAS, FEDERALLY INSPECTED MEAT AND
POULTRY PLANTS, BAR AND INSTITUTIONAL KITCHEN USE

ACTIVE INGREDIENTS:
Qctyl Decyl Dimethyl Ammonium Chloride ... ... .o ..o e 0.01050%
Didecyl Dimethyl Ammonium Chloride. . .. ... 0.00525%
Dmctyl DimethybAmmonium Chloride. .. ..o oo oo 0.00525%

Al (C14,50% C12 40% 16, 10% ety by ammonia hioide 0.01400%
INERT INGREDIENTS 99.96
e EPA Reg, No. 10324-110-44445 EPA Est. No. 44446-T-1
KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN
NO SE DEJE AL ALCANCE DE LOS NINOS
CAUTION / PRECAUCION

SEE BACK PANEL FOR PRECAUTIONARY STATEMENTS
VEA PRECAUCIONES ADICIONALES EN LA PARTE TRASERA

NET CONTENTS: 32 FL.0Z. (1 QT)

QUEST CHEMICAL CORPORATION
12255 FM 529 « HOUSTON, TEXAS 77041

100. 00000%

hord water (calculated as CaC03) according fo the

AOAC Germicidal and Detergent Sanitizing Action

of Disinfectnts fest.

Compylobacter jejuni  Salmonella enferitdis
Escherichia col Shigello dysenerioe
Escherichia coli 0157:H7 Staphylococcus aureus
Listerio monocytogenes  Yersinia enferocolfica
Salmonella choleraesuis

SANITIZATION FOOD CONTACT MOBILE SUR-

FACES: (glassware, utensls, cookware and dishwiore)

1. Scrape and pre-wash ufensil, glasswore, cook-
ware, and dishware.

2. Wosh vith o good defergent.

3. Rinse with pofable water.

4. Immerse oll utensils for 1 minute o longer i
specified by ?ovemmem sanitary code. (350
ppm acfive solufion).

5. Pfaze sanitized utensils on a rack or drain board
to it dry. Do nof inse or wipe.

SANITIZATION FOOD (ONTA(T IMMOBILE

SURFACES: (food processing equipment, counter

tops, chopping blocks, tanks, fables, picnic fables,

appliances, stovetops and food work areas.

1. Remove all gross food particles and soil by pre-
flush or Fle-saupe.

2. Clean ol surfaces thoroughly using o good
detergent or cleaner. Tilt movable surfoces for

proper drainage. Rinse with potable water.

3 Appfy sanifizing solution. (350 ppm acive solufion)

4. Wet surfaces thoroughly for 1 minute.

5. Let surfaces drain and it dy. Do not rinse or wipe.

. Fresh sanifizing solufion should be prepared daily
or more ofen \?w\unon becomes diluted o soiled.

When using this 350 ppm quatemary Ready-fo-

Use solution, for sanitization of previously cleaned

food confoct surfaces, NO POTABLE WATER

RINSE IS ALLOWED.

For mechanical operafions: The use solution may be

used once for sonifizing and reused for cleaning

Este producto cumple los estdndares de eficacia
para desinfectantes de superficies AOAC.

MODO DE EMPLEO

Es una violacidn de o ley federal usar este pro-
ducto de manera inconsistente con lo efiqueta.
NOTA: Cuando se rocie este producto, cubra o re-
mueva fodos los alimentos. Se debe preparar una
solucidn fresca ol menos dioriomente o cuondo lo
solucidn se tome sucia. Para reas con desechos
pesados se quiere una limpisza previa.
INSTRUCCIONES  PARA ~ DESINFECTAR
DE SUPERFICIES QUE ENTRAN EN CON-
TACTO CON COMIDA

Instrucciones para la desinfeccion de

equipo para procesar alimentos y ofras su-
perficies en lugares donde se procesan ali-
mentos, restaurantes y bares: Pora desinfector
equipo para procesar alimentos, ldcteas, utensiios de
cocing, platos, vosos, lavabos, moslmdores, almacenes
refrigerados y ofras superficies durcs e impermenbles.
0 SE PERMITE ENJUAGAR CON AGUA POTABLE.
Anes de usar en plantas procesodores de came, pollo
 lacteos que sean inspeccionadas por los autoridades
Tederales, los alimentos y empaques deben ser refra-
dos del dreo o cubierfos cuidadosamente. No e permite
enjuagar con aguo poable después de usar este pro-
ducto usumiendqn que el desinfectante en oplicaciones
previs en superfcies duros ha sido odecuadomente
escurrdas entes de entrar en contacto con comida pora
que no solo quede un poco 0 nada de residuo.

Para ser usado en los siguientes dres: Establecimien-
tos de comid, Casa, Escuelas, Insfituciones, Industrias,
Plantas procesadoras de corne, pollo, comida y dcteos,
s, restaurantes y cafeerias para desifector super-
fices duros e impermeables que entran en contacto con
comida como se indican e denifican en esto efiqueta.
Antes de la aplicacidn, remueva los particulas de
comida y suciedad y enjuague o mrle y wondo
se necesario, sumeria. Después lave o enjuogue
el objefo muy bien con un defergente o limpiador
compatible, después enjuague con agua potable
antes de aplicar la solucidn esterilizante.

Aplique lo solucidn a superficies duras que han
sido limpiadas. Humedszca muy bien las super-
ficies con un trapo, frapeador, esponja, rociador
o por inmersion. Rocle de 6 a 8 pulgados de lo
supericie. Talle con un cepillo, esponjo o trapo. No
respire o rocio. Cuando aplique con un rociador,
cubra o remugva fodos los alimentos. Los superfi-
cies deben permanecer hamedas por al menos 1
minuto y debe dejor que se sequen con el aire.

Se debe preporor uno solucin fresco ol menos una vez
ol dio o cuando la solucidn se tome sucia. Lo solucdn
que ha sido usada pora aplicaciones mecdnicas, no
dsbe ser usada para aplicaciones desinfectantes. NO
SE PERMITE ENJUAGAR CON AGUA POTABLE DESPUES
DE LA APLICACION DE SOLUCION DESINFECTANTE.
Aplique a lavabos, mosfradores, almacenes refrig-
erados y equipo de mostrador y ofras superfices
duras esfacionarios usando un trapo, brocha o
instrumento mecdnico. NO SE PERMITE ENJUAGAR
CON AGUA POTABLE DESPUES DE LA APLICACION
DE SOLUCION DESINFECTANTE.

Platos, utensilios, vasos y ofro equipo de proc-
esamiento de comida de similar tamafio pueden
ser desinfectados por inmersion. NO SE PERMITE
ENJUAGAR CON AGUA POTABLE

Este desinfectonte iso para usar eliming 99.999% de

|0 siguiente bacterio en 60 segundos en 500ppm oguo

dura (colculoda como CaC03) de acuerdo a lo pruebo de

accion germicida y defergente desinfectante la AOAC
Campylobocterjjuni~ Staphylococcus aureus
Salmonella enteriidis  Listeria monocytogenes
Escherichio col Yersiia enterocolica
Shigella dysenterioe Samonella choleraesuis
Escherihio coli 0157:H7

Desinfeccion de superfcies moviles que entran en

contacto con comida: (vasos, utensilios de cocina

ylnvn viilos)

1. Limpie y lave los utensilios, vasos, cacerolas
yvajiles.

2. Love con un buen detergente.

3. Enjuague con agua potable.

4. Sumerja fodos %05 utensilios por un minufo o
mis i se especifica por el cGdigo gubernamen-
tal Sanitario. (350 ppm solucion acfiva).

5. Cologue los utensilios desinfectados en un es-
fante o lovabo para que se sequen con el aie.
No enjuagug o limpie.

DESINFE((ION DE SUPERFI(IES INMOVILES

QUE ENTRAN EN CONTACTO CON COMIDA:

(Equipo de procesamiento de comida, mostradores,

tablas de cortar, tangues, mesas, mesas de picnic,

aparatos de cocing, estufos y dreas de codinar).

1. Remugva todos lo residuos de comida y sucie-
dad y enjuague o talle.

2. Limpie muy ?}'\en las superfices usando un buen
detergente o impiador. Incine los superfices pora
que se escurran bien. Enjuague con agua pofable.

3. Aplique lo solucidn desinfectonte (350 ppm
solucidn activa).

4. Humedszca las superficies muy bien por 1 minuto

5. Deje que las superficies se sequen con el aire.
No enjuague o limpie.

6. Se debe preporar una solucitn desinfectante fr-
esca diariomente o antes si la solucidn se diluye
0 ensucia demasiado.

Cuando se use esta solucidn lista

para usar producto @ 350 ppm

cuatemario paro desinfeccion de
superfices duras que entian en
contacto con comida que han sido
previamente limpiadas, NO SE

PERMITE ENJUAGAR CON

AGUA POTABLE.

Para operaciones médicos: Lo =

solucion se puede usar una VeZ

para desinfectar y puede ser re
usada para limpiar.
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